
 
 

Cocco l o ba  Res tauran t   
 

Las Entradas / The Appetizers 
 

 
 Okonomiyaki             8.00  
Camarones, scallops, calamares y bonito shaving en una reducción de 
barbeque a La Japonesa 
Shrimps, scallops, squid, with bonito shavings and Japanese style 
barbeque sauce 
 
 Palmito Asado                                

12.00 
Con chips de batata dulce y carpaccio de prosciutto  con salsa de  hierbas y 
cajuiles 
Heart of palm, sweet potato chips with prosciutto Carpaccio and cashew-
herbs sauce 
 
 Fresca Ensalada de Mesculina       

 13.00 
Con Camarones/ o Pollo empanizado, naranja y aderezo de miel jengibre 
Fresh Mesclun salad with shrimp/ or chicken strips, fresh orange, and 
honey ginger glaze 
 
 Ensalada Capresa                                11.00 
Tomate entero relleno estilo capresa con pesto  y salsa de pomodoro tibia 
Whole tomato caprese style with mozzarella cheese, pesto and pomodoro 
sauce 
 
 

Platos Fuertes/ Main Courses  
 

 Pescado Entero (según temporada/  by season)     
 30.00 

En hoja de plátano con flor de sal e hinojo con una ecrasse de papas y 
huile vierge 
Whole Fish cooked in plantain leaf, fleur de sel and fennel with mashed 
potatoes & huile vierge 
 
 Langosta Fresca                    

28.00p/pound 
A la plancha con vegetales salteados o puree de papas 
Grilled Lobster served with vegetables or mashed potatoes 
 
 Rissotto con Scallops        

 32.00 
Con chiffonade de morillas con salsa crustáceos y toque de cognac 
Risotto with Scallops, morel mushrooms & lobster sauce with a touch of 
cognac  
 



 Filete de Res           28.00 
Con salsa de Oporto, puree de lentejas rojas y shallots confite 
Beef Filet with Porto sauce, red lentils puree and shallots confite 
 
 
 Noodles Thai con Ternera        

 30.00 
En salsa de cacahuetes, variedad de vegetales y reducción soya con chips 
de jengibre 
Veal with spicy peanut sauce, stir fried vegetables with sweet soya & 
ginger chips. 
 
 
 
 

Che f ’ s  Spe c ia l  Menu  o f  t h e  Day   
 

 Crema de Papas con dos quesos y puerro fino, tocino 
Creamy potato soup, with cheese, chives, bacon bits 

8.00 
 

 Pechuga de Pollo relleno de queso de cabra y tomates secos con 
vegetales y salsa de menta 

Chicken breast filled with goat cheese, sun dried tomatoes, served with 
vegetables & mint sauce 

29.00 
 

 Escalopines de Ternera relleno de prosciutto y Emmental, milhojas de 
vegetales 

Veal Scallops filled with Prosciutto & Emmental cheese, served with 
Mediterranean vegetables 

                                                              30.00 
 
 Atun Mit Cuit, vegetales & algas, coulis de pimientos amarillo y 

reducción tinta de calamar 
Fresh Tuna, julian style vegetables, Japanese seaweeds, yellow pepper 
coulis & squid ink  

24.00 
 

 Salmon Fresco de Irlanda, servido con gnocchi de auyama 
Fresh Irish Salmon with fine herbs & pumpkin gnocchi  

                                                               29.00 
 
 Chipirone Rellenos con camarones, langosta, mero y pimientos con 

salsa de limón verde 
Squid filled with shrimp, lobster & fish, served with bell peppers & lemon 

sauce 
                                                               30.00 
 

 Churasco a la plancha, con salsa de shallots & vino blanco, servido 
con arroz a la Provenzal 



Churrasco with sun dried tomatoes, Provencal style rice, shallot and 
white wine sauce 

                                                              30.00 
 
 

Desserts   
 Copa de Mousse de Chinola con un ganache de chocolate y Mango 

flameado  
Passion Fruit Mousse with dark chocolate ganache, flambeed Mango 

                                                                 6.00 
 

 Crepe Relleno de Crema de Naranja, caramelo de Grand Marnier  & 
Helado Miel&Vainilla 

Crepe filled with orange cream, Grand Marnie caramel & 
honey/vanilla ice cream  

                                                                9.00 
 

 Fondant de Chocolate, couilis de fresas & helado  
Dark chocolate fondant, strawberry sauce & ice cream 

                                                                 9.00 
 

 Mousse de chocolate blanco con nutella 
White Chocolate Mousse & nutella 

                                                                 9.00 
 

 
 

 
 

 
 
 


